
L’ÂME 

Plats

Entrées Desserts

Fromages

Entrée + plat + dessert

Entrée + plat ou Plat + dessert

Plat unique

Du Mardi, Vendredi et Samedi, midi & soir; Mercredi et Jeudi, midi uniquement

FÉVRIER

MARS

AVRIL

Pièce de la boucherie Comte, röstis et sauce à

l’échalotte 

Œuf mollet, purée de chou-fleur et terreau d’olive 

Poitrine de Cochon braisée, polenta, toum et 

jus de braisage 

Ballotine de Foie Gras sur toast, pain d’épices, et

compotée d’échalotte 

Boeuf

Œuf mollet

Tarte au chocolat et à l’orange

Assiette de Fromage fermier

de notre Région (3 pièces)

Prix TTC, service inclus

19€

16€

14€

Tiramisu revisité

Cochon

Foie Gras

26 €

12 €

12 €

11 €

21 €

15 €

De la maison Petit, cuisson snackée, duo de

carotte et chou rouge

Truite 24 €

Crumble aux pommes

13 €

Boule de glace

Parfum au choix : Vanille, Fraise,

Chocolat, Citron, Caramel

3 €

MENU

Voir chevalets
Disponible uniquement sur le déjeuner

Salade d’hiver

Salade d’endive, roquefort, noix et raisins secs 

12 €

Soupe à l’oignon 10 €

Végétal

Assiette gourmande et garnie de l’alliance

des garnitures de notre carte

17 €

9 €

Planches
Planches à partager : Fromage ou

Charcuterie ou Mixte

15 €

Café ou Thé gourmand

10 €

Poulet pané, rösti, chèvre, pickles d’oignons,

sauce au miel et noix 

Option double : supplément 5€

Le Burger 19 €

Planche à partager : Mezze Libanais 15 €

Oignons caramélisés, bouillon parfumé, croûtons et

fromage gratiné


